OBU

MARBELLA

NOBU TO GO

NOBU COLD

Yellowtail Jalapefio x> & # & 30
Whitefish Sashimi Dry Miso =» & ® & 26
Sashimi Salad with Matsuhisa Dressing xb # & © & & 32
Whitefish Tiradito xv & & 28
Octopus Tiradito # @ 28
New Style Salmon Sashimi x> & # @ & & 26
New Style Scallop Sashimi & # @ @& & 28
Salmon Tataki Karashi Su Miso <& x» & & 28
Field Greens with Matsuhisa Dressing # 8 @ # 17
Lobster Salad with Spicy Lemon Dressing 8 & # @ & & 42
Baby Spinach Salad Dry Miso B @ & 25
Baby Spinach Salad Dry Miso with Avocado B @& 30
Baby Spinach Salad Dry Miso with Shrimp ® 8 ¢ & 44
Baby Spinach Salad Dry Miso with Lobster 8% & 44
Crispy Rice with Avocado # B & 24
Crispy Rice with Spicy Salmon O x> & # 8 o & 24
Crispy Rice with Spicy Yellowtail O x> & # 8 o & 28
Crispy Rice with Spicy Tuna 0> & £8 & & 28
Crispy Rice with Spicy Crab @00 # B o & 28
NOBU HOT
Black Cod Miso & xb & 46
Black Cod Butter Lettuce & x> & & 28
Prime Tenderloin with Teriyaki «4 #x> & £ B ¢ % & 48
Prime Tenderloin with Anticucho 4, x> & # 8 & & 48
Chilean Sea Bass Dashi Ponzu +4 xv # A% ¢ & & 45
Umami Chilean Sea Bass x> & & @ & 42
Lobster Wasabi Pepper <. & @6 £#E% ¢ & 50
Anticucho Peruvian Style Rib Eye Steak % x> & £ 8 @ & & 42
Chilean Wagyu Miso Anticucho & x> & # B ¢ & & 45
JAPANESE A5 WAGYU
New Style A5 Wagyu 75 gr & # © & & 80
Steak A5 Wagyu 150 gr & x» # & & 160
SOUPS & RICE
Miso Soup xv © & 9
Steamed Rice 10
SHUKO SNACKS
Edamame & 10
Spicy Edamame 4 & #& & © 11

Sulphites | Celery | Crustacean gg |

arlic Gluten | Lupin | 8 Lactose |

Mustard | Onion | Peanuts |

Some prices may differ from the Restaurant prices

Mushroon

NOBU TACOS

(2 tacos per order)

Tuna with Tomato Salsa x> & © 16

Salmon Spicy Miso &, s & & 14

Wagyu Beef Spicy Ponzu (6 pcs) «4 x> # & & 80

Chicken Anticucho 4 x> & # B @ & & 14

Lobster Wasabi @ # B & © 28
KUSHIYAKI

2 skewers per order - Served with Anticucho or Teriyaki Sauce

Salmon 4, #x» # B ¢ % & 35
Chicken 4 #xo # B @ % & 27
Wagyu Beef & #xv # B @ & & 45
NIGIRI & SASHIMI SUSHI MAKI
(price per piece) Cut Roll
Tuna 10 Tuna x» 18
Toro 8 12 Spicy Tuna O x> ® © 19
O-Toro x» 14 Salmon 17
Yellowtail x 10 Spicy Salmon O x> & © 18
Salmon v @ 8 Toro & Scallion x> @ 22
Sea Bass x» & 8 Spicy Yellowtail O x> & © 17
Salmon Egg x» # & 10 Yellowatil & Jalapefio x> # & 17
Scallop € & 10 Salmon & Avocado xb & 20
Octopus @ 10 Eel & Cucumber x> # & & 20
Shrimp € 8 California € & 25
Eel v # 8 & 10 Shrimp Tempura ® 0 # & 21
Avocado 4 Soft Shell Crab @ # 22
Cucumber 8 4 Cucumber & Sesame 9
Japanese Wagyu & # 8 & & 15 House Special x» # © 21
Vegetable # © < 12
All nigiris include mustard allergy Avocado 9
which is found in wasabi & Asparagus 9

VEGETARIAN

COoLD
Asparagus Dry Miso & © 14
HOT
Eggplant Miso +4 # & & 21
Mixed Vegetables Sake Soy -4, # © & 19
Cauliflower Jalapefio ® © 18
Broccolini Spicy Sake Soy % & # © & 19
DRINKS
Still / Sparkling Water 10
Soft Drinks 8
Japanese Beers +4, 9

Please ask your server for the available wine list

SAKES
Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo - 500ml 4, 97
Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara - 500m| -4, 183
Hokutsetsu Daiginjo YK35 - 720ml 4, 245
COCKTAILS
4

Please ask your server for the available cocktails list.

SAUCES & DRESSINGS

Anticucho % & # @ &  Spicy Lemon Dressing Eel Sauce -4 x» # &

Teriyaki-% & # @ &
Matsuhisa Dressing
£BOR S

Ceviche Dressing

O F L

Wasabi Soy x» # & &
Yuzu Soy # &£

o &S

Jalapefio Salsa ©® ©
Shiso Salsa # © &
Dashi Ponzu x> # B &
Tomato Salsa © @ #&
Soy # &

Gluten Free Soy &
Creamy Spicy O © &

Wasabi Pepper
LewofBOS
Den Miso 4 &
Yuzu Miso +4, &
Butter Soy # B &
Wasabi &

Ginger



OBU

MARBELLA

NOBU TO GO

NOBU FRIO

Pez Limén Jalapefio s & & & 30
Sashimi de Pescado Blanco con Miso Deshidratado x> & © & 26
Ensalada de Sashimi con Alifio Matsuhisa xv & 8 © & & 32
Tiradito de Pescado Blanco x® & & 28
Tiradito de Pulpo # @ & 28
New Style Sashimi de Salmén x> & # © & & 26
New Style Sashimi de Vieira & # @ ¢ 28
Tataki de Salmdn con Karashi Su Miso +% s & & 28
Ensalada Verde con Alifio Matsuhisa # 8 © & & 17
Ensalada de Bogavante con Alifio Picante de Limén ® & # @ & & 42
Ensalada de Espinacas con Miso Deshidratado A % 27
Ensalada de Espinacas con Aguacate y Miso Deshidratado 8 @& 30
Ensalada de Espinacas con Gambas y Miso Deshidratado 42 B @ & 44
Ensalada de Espinacas con Bogavante y Miso Deshidratado ¥ 8¢ & 44
Arroz Crujiente con Aguacate # A 24
Arroz Crujiente con Salmén Picante O x> & £ 8 & & 24
Arroz Crujiente con Pez Limén Picante Ox> & £ 8 o & 28
Arroz Crujiente con Atun Picante O x> & £ 8 & & 28
Arroz Crujiente con Cangrejo Picante R0 0 £ 8 & & 28
NOBU CALIENTE
Bacalao Negro con Miso 4, v & 46
Bacalao Negro servido sobre Lechuga % xp # & 28
Solomillo con Teriyaki % x> & # 8 ¢ & & 48
Solomillo con Anticucho 4. x> & £ B & & 48
Merluza Chilena con Dashi Ponzu +4. s> # 8% @ & & 45
Merluza Chilena Umami x> & # © & 42
Bogavante con Salsa de Wasabi a la Pimienta «4. 8 @06 #8920 & 50
Rib Eye con Anticucho al Estilo Peruano «4 x> & # B ¢ & & 42
Ternera de Wagyu Chilena con Miso y Anticucho & xb & £ 8 @ & & 45
WAGYU JAPONES A5
New Style Wagyu A5 75 gr & # © & & 80
Filete Wagyu A5 150 gr «4, x> & & & 160
SOPAS Y ARROZ
Sopa Miso x> © & 9
Arroz al Vapor 10
SHUKO SNACKS
Edamame & 10
Edamame Picante & & # & & 11

Sulfitos | Apio | Crustac

O Ajo Gluten | Altramuces | 8 Lactosa | Molusco

za | © Ceboll Cacahuete |

Algunos precios pueden variar respecto a los del restaurante

| O Huevos | Pescado
v Seta

Sésamo Soj Nuece

NOBU TACOS

(2 tacos por orden)

Atun y Tomate Salsa % & © 16
Salmén con Miso Picante & xb & & 14
Wagyu con Ponzu Picante (6 pzas.) % x» # & & 80
Pollo con Anticucho +4 s> & # 8 ¢ & 14
Bogavante con Wasabi €@ # B @ 28
KUSHIYAKI
Servido con Salsa Anticucho o Teriyaki - 2 brochetas por orden
Salmén 4 #xo # B @ & & 35
Pollo & #xo # 8 O & & 27
Ternera de Wagyu % £ £ 8 ¢ % & 45
NIGIRI & SASHIMI SUSHI MAKI
(precio por pieza) Cut Roll
Atun x> @ 10 Atdn x> 18
Toro x> @ 12 Atun Picante O x» & © 19
O-Toro x» & 14 Salmoén = 17
Pez Limon v @ 10 Salmén Picante O x> & © 18
Salmoén x> 8 8 Toro y Cebolleta x> @ 22
Lubina x» & 8 Pez Limdn Picante O s & © 17
Huevas de Salmén x» # & 10 Pez Limén y Jalapefio x» # & 17
Vieira @ & 10 Salmén y Aguacate x» 20
Pulpo @ & 10 Anguilay Pepino x> # & & 20
Gamba & 8 California & & 25
Anguila x> # 8 & 10 Tempura de Gambas £ 0 # & 21
Aguacate 4 Cangrejo Blando @ # 20
Pepino @ 4 Pepino y Sésamo & 9
Wagyu Japonés & # 8% & 15 Especial de la Casa xv # @ 21
Verduras # © & 12
Todos los nigiris contienen trazas Aguacate 9
de mostaza encontrada Espérrago 9
en wasabi
VEGETARIANO
FRIO
Esparragos con Miso Deshidratado ® © & 14
CALIENTE
Berenjena con Miso «4, # & & 21
Mix de Verduras Sake y Soja 4, # @ & 19
Coliflor con Jalapefio ® © 18
Bimi Sake y Soja Picante «4. & # © & 19
BEBIDAS
Agua sin gas / con gas 10
Refrescos 8
Cervezas Japonesas +4, 9
Por favor, pregunte a su camarero por la lista de vinos disponibles.
SAKES
Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo - 500ml +4, 97
Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara - 500m| <<, 183
Hokutsetsu Daiginjo YK35 - 720ml 4 245
COCTELES
4,

Por favor, pregunte a su camarero por la lista de cocktails disponibles.

SALSAS Y ALINOS

Anticucho 4 & # ¢ &
Teriyaki-4, &£ # @ &
Alifio Matsuhisa
£BOR S

Alifio Ceviche © # &
Wasabi Sojaxe # & &
Yuzu Soja # &

Alifio Limon Picante

O &

Salsa Jalapefio® # &

Salsa Shiso # © &
Dashi Ponzux» # B &
Salsa Tomate ® @ #&
Soja # &

Soja sin Gluten &
Cremosa Picante

Ob &

Salsa Anguila

A x> # P

Pimienta y Wasabi
LBwofBOs
Den Miso 4, &
Yuzu Miso «4 &
Soja y Mantequilla
# 8

Wasabi @

Jengibre



