PUENTE ROMANO




CHEF EJECUTIVO JA\/' E R LEO N

TAPAS ENTRANTES

GAZPACHO ANDALUZ
ACEITUNAS MARINADAS 7
almendras saladas SOPA DE PESCADO Y MARISCOS
rape, mejillones y almejas
OSTRA GILLARDEAU N°2 10
por pieza BERENJENA AL JOSPER
. . salsa miso, cilantro
JAMON IBERICO ‘CEBO DE CAMPO’ 34
Suaves matices, ligero, sutil ROMANESCO AL HORNO
. salsa tahini, cilantro, albahaca, almendras
JAMON DE BELLOTA PURO 100% 46
rojo intenso, grasa nacarada, sedoso y penetrante MEJILLONES MARINERA
; ; tomate, ajo, pimiento, cebolla, vino de Jeréz
JAMON IBERICO ‘D.O GUIJUELO’ 58
. ALMEJA GORDA GALLEGA
PIMIENTOS DEL PADRON 18
300¢g.
CALAMARES FRITOS 26 ESPETO DE SARDINAS

salsa de hierbas

SHAWARMA DE LUBINA

tahine, sumac

ENSALADAS
PATA DE CANGREJO REAL

ENSALADA VERDE 18 salsa picante
lechuga lollo rosso, aguacate, pepino, pipas de girasol,

tomates cherry ecoldgicos y nuestra vinagreta de limén UL o)

picada de piparra, tomate, pepino, salsa poke yuzu
ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA Y

VENTRESCA DE ATUN 25 TARTAR DE ATUN

tomate Raf, daniela, cherry ecoldgico, cebolla roja y ventresca de attin aguacate

ENSALADA DE POLLO DE CORRAL MARINADO 24 TARTAR DE VIEIRAS

pollo marinado en limén y sésamo tostado, aguacate, mini brotes tiernos aji amarillo, caviar Oscietra

ENSALADA DE QUINOA CON FRUTOS SECOS 27 TIAN DE CANGREJO

hojas verdes, quinoa, frutos secos naturales, verduras aguacate

ENSALADA DE BOGAVANTE 46 CARPACCIO DE PULPO

lechuga, semillas de sésamo, salsa de hierbabuena leche de tigre de mango, tajin

BURRATA 29 CARPACCIO DE VENTRESCA DE ATUN
tomates tricolor de campo, pesto casero, trufa negra aderezo japonés

ENSALADA DE QUESO DE CABRA 24 CARPACCIO DE LOMO DE BUEY
remolacha asada, ensalada verde, nueces, miel aguacate, alcaparras crujientes, salsa tonnato
ENSALADA DE CANGREJO 53 LANGOSTINOS PIL-PIL

cangrejo real, tomate cherry, aguacate, salsa rosa jalaperios frescos, vino de Jerez

CARABINEROS PIL-PIL

TORRE DE MARISCO

para uno / para dos

OSTRAS GILLARDEAU N°2 90/ 150
Bogavante | Langostinos tigre

anddele Caviar Oscietra, 30 g. 240

Menu desayuno Nobu todo el dia bajo peticion
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CARTA VEGANA DISPONIBLE

LA PARRILLA CLASICOS PARA COMPARTIR

minimo dos personas
LUBINA A LA PARRILLA 42 ARROZ NEGRO

34 pp
: gambas alistados y calamares
ATUN SELLADO 42
recubierto de sésamo con tirabeques y calabacin PAELLA DE PESCADO Y MARISCO 42 pp
FILETE DE RODABALLO AL JOSPER 37 BOGAVANTE ESTILO FORMENTERA 120
bogavante salteado, huevos fritos ecoldgicos, patatas, jalapernios
CALAMAR 34
tomates asados LUBINA A LA SAL 140
PATA DE PULPO 39 TACOS DE GALLINETA FRITA 150
verduras asadas al Josper cilantro, maiz, chipotle, aguacate, chile y tortilla de harina
ENTRECOT PREMIUM 600 g. 84
SPAGHETTI VONGOLE 34 pp
p ESCA DOS D E I— D |A SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 44 pp
precio por 100 g.
cilantro, maiz, chipotle, aguacate, chile y tortilla de harina
LUBINA 14
DORADA 14
LENGUADO " HAMBURGUESAS
RODABALLO 12
HAMBURGUESA DOBLE CON QUESO 32
BOGAVANTE NACIONAL 25 brioche de patata, lechuga, tomate, cebolla, pepinillo, mahonesa de pepinillos
BOGAVANTE CANADIENSE 14 HAMBURGUESA “BEYOND MEAT” 27
LANGOSTA DEL MEDITERRANEO 28 nuestra hamburguesa vegana con queso vegano, tomate
CIGALA TRONCO 32 HAMBURGUESA DE WAGYU 47
tomate confitado al tomillo, trufa, mayonesa de trufa
CARABINERO 32
GAMBA DE GARRUCHA 25
CANIBA BLATICA ‘! PASTA & ARROZ
CA\/ | A R SPAGHETTINI AL PESTO VEGANO 24
espinacas, aguacate, albahaca, limén, verduras salteadas
CAVIAR OSCIETRA, 5g. 5
& ! PENNE CON SALSA TARTUFATA Y TRUFA 34
KALUGA IMPERIAL IRANI, 125 g. 650 .
. RISOTTO A LA TRUFA DE OTONO Y PORCINI 34
BELUGA IMPERIAL IRANI, 100 g. 1.150
ESPAGUETIS N° 3 CON CANGREJO 55

GUARNICIONES

SALTEADO DE VERDURAS 12 - PATATAS FRITAS :2 - PURE DE PATATA 12 - PURE DE PATATA CON TRUFA 14
PATATAS ASADAS CRUJIENTES :2 - PAN CON TOMATE 12

Pescado de origen local | Servicio de pan y aceite de oliva virgen extra 5 | IVA incluido

Informacion de alérgenos disponible bajo peticién. Por favor informe a su camarero de cualquier alergia o intolerancia a los alimentos.
Todos nuestros pescados servidos crudos han seguido el proceso de congelacién a -20°C. Todos nuestros pescados y mariscos son de pesca sostenible.



